Барменская Ассоциация Казани при поддержке

ЗАО «Денвью Лимитэд» (Maxxium Russia), проводят

Отборочный тур Поволжья «WCC 2012».

ПОЛОЖЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ

ДАТЫ, МЕСТО И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»:

г. Казань ул. Пушкина 29а

28 мая 2012 года. Сбор участников в 15.00.
Описание мероприятия

«Конкурс» является региональным отборочным туром на Чемпионат Мира среди барменов 

World Cocktail Competition 2012.

Мы приглашаем к участию работающих барменов из: 

Самары, Казани, Тольятти, Нижнего Новгорода, Саранска, Пензы, Ульяновска, Чебоксар, Кирова, Оренбурга и малых городов региона.

 ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

· К участию в профессиональном конкурсе среди барменов допускаются мужчины и женщины, не моложе 18 лет, практикующие в настоящее время. Конкурсант должен обладать профессиональными знаниями и навыками, необходимыми для приготовления классических и авторских коктейлей, а так же владеющие искусством жонглирования бутылками.

· Любой участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными правилами и обязан точно следовать им, тем самым, высказывая свое уважение к организаторам и соперникам по соревнованию.

· Каждый конкурсант должен предоставить к дате указанной организаторами, заполненную анкету-заявку, с рецептурой авторского коктейля и указанием выбранной номинации участия.

· «Конкурс» пройдет в номинациях «Классика» и «Флейринг». Участник может участвовать только в одной из указанных номинаций.

· К участию в «Конкурсе» допускается по 2 (два) участника от каждого представительства, исключительно по одному  в каждой номинации. Принимающее представитеьство (Казань) выставляет по два участника в каждой номинации.
ПРИЗЫ И НАГРАДЫ

Победитель номинации «Классика»:

1 место – получает звание «Лучший бармен Поволжья 2012», Сертификат на право представлять Регион на Российском финале World Cocktail Competition 2012  в г. Москве (проезд, проживание и питание оплачивает Б.А.Р.), подарки от компаний партнеров.

Победители номинации «Флейринг»:

1 место - получает звание «Лучший флеир-бармен Поволжья 2012», Сертификат на право представлять Регион на Российском финале World Cocktail Competition 2012  в г. Москве (проезд, проживание и питание оплачивает Б.А.Р.), подарки от компаний партнеров.

ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»

Номинация «Классика» 

Отборочный тур  – выявление 5 (пяти) лучших барменов по сумме баллов за номинации:

1. Кофе»

2. Слепая дегустация

3. Тест по общим знаниям

4. «Английский язык» (тест)
5. Миксология.

Суперфинал – номинация миксология. Приготовление авторского коктейля классической техникой. Победитель номинации и «Конкурса» участник, набравший большее количество баллов.
Номинация «Флейринг»

1. Отборочный тур - выявление 5 (пяти) лучших барменов в стиле шоу флейринг.
2. Суперфинал – участник, набравший большее количество баллов объявляется победителем номинации.

ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»

Номинация «Классика». Отборочный тур.
Теоретический тест
· Необходимо ответить на ряд вопросов, относящийся непосредственно к общим знаниям по профессии бармен.

· Необходимо ответить на ряд вопросов на знание продукции партнеров мероприятия.

· Количество вопросов – 20. Каждый правильный ответ – 5 баллов. Максимальное количество баллов, набранных за тест – 100. 

Кофе

· Будут оцениваться знания по правильному обращению с кофе-машиной, кофемолкой.

· Необходимо приготовить 2 (две) порции кофе Каппучино с использованием Латте-Арта (необходимо изобразить любой классический рисунок «сердце», «яблоко», «розетто»)

· оценивается правильность работы с кофе-машиной, приготовления кофе, молочной пенки, латте-арт, подача.

· Участники должны использовать собственный барный инструментарий. 

· Оценивается правильность приготовления кофе, техника приготовления и вкус. 

· Время, отведенное на подготовку и приготовление напитков  - 10 минут.

· Порядок приготовления (Каппучино, двойной холдер) должны готовиться одновременно.

Вино

· Необходимо сделать презентацию, правильно предложить гостю одно из предложенных вин. Будет оцениваться умение определять вино по этикетке, знание сочетаемости вина с определенным блюдом.

· Правильный налив игристого вина. Будет оцениваться правильное открытие бутылки, налив и предложение гостю.

Миксология

· Всем участникам отборочного тура необходимо продемонстрировать классическую технику приготовления авторских коктейлей.

· Необходимо приготовить свой «авторский» коктейль в 3 (трех) экземплярах, используя классическую технику выступления. 

· Авторский коктейль может быть любой категории: long drink или short drink.

· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов») 
· Время, отведенное на приготовление всех коктейлей - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления «авторского» коктейля.

· Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления «авторского» коктейля должны быть в оригинальной упаковке. 

· Объем  используемого алкоголя в одном «авторском»  коктейле не должен превышать 70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д., предоставленные самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

· Участники, обязан использовать собственные (не брендированные),  барные аксессуары и инструмент.  

· Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

· Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в форменной одежде заведения, но только после согласования с организаторами.
· Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
Пять участников, набравших большее количество баллов выходят в финал конкурса
Номинация «Классика». Финал.
· Всем участникам отборочного тура  необходимо продемонстрировать классическую технику приготовления авторских коктейлей.

· Необходимо приготовить свой «авторский» коктейль в 3 (трех) экземплярах, используя классическую технику выступления. 

· Авторский коктейль может быть любой категории: long drink или short drink.

· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов») 
· Время, отведенное на приготовление всех коктейлей  - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления «авторского» коктейля.

· Все алкогольные ингредиенты, использованные для приготовления «авторского» коктейля должны быть в оригинальной упаковке. 

· Объем  используемого алкоголя в одном «авторском»  коктейле не должен превышать  70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д., предоставленные самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом. Использование известных рецептур запрещается.

· Участники, обязан использовать собственные (не брендированные),  барные аксессуары и инструмент.  

· Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в подсобном помещении и на подготовку конкурсанта, не должна превышать 15 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  

· Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю. Классическая обувь, брюки (юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в форменной одежде заведения, но только после согласования с оргкомитетом.

· Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
· Выступление участников в финале будет сопровождаться вопросами от ведущего во время приготовления конкурсантом авторского коктейля.

Победителем «Конкурса» в номинации «Классика» считается участник, набравший большее количество баллов.
Номинация «Флейринг» отборочный тур
Пять участников, набравших максимальное количество баллов,

становятся участниками финала «Конкурса».

Номинация «Флейринг». Отборочнй тур.
· В процессе выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику «шоу флейринга», яркость своей программы, презентацию бренда партнеров «конкурса», профессионализм приготовления авторского коктейля. 

· Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD. Только один трек должен находиться на диске. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи). Другие носители, кроме CD дисков не принимаются. В противном случае участник будет выступать под музыку предоставленную организаторами.
· Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимое барное оборудование. Все алкогольные ингредиенты должны быть в оригинальной упаковке. Бутылки могут быть только из линейки продукции партнеров «конкурса», либо заклеенные специальными наклейками (будут выдаваться)
· Во время выступления необходимо приготовить свой «авторский» коктейль в 2 (двух) экземплярах.
· Категория «авторского» коктейля любая: long drink, short drink.
· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре «авторского» коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами (см. «Список ингредиентов»)

· Время, отведенное на выступление и приготовление всех коктейлей  - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления «авторского» коктейля.

· Объем  используемого алкоголя в одном «авторском» коктейле не должен превышать  70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один. 

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Рабочий флейринг оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. Оценивается сложность.

· Интерактив – вовлечение публики в шоу. Так же оценивается реакция зрителей на происходящее

· Представление бренда – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику. Цель – добиться, что бы каждый зритель, после выступления, не задумываясь сказал, какой бренд представлял участник.

Пять участников, набравших большее количество баллов проходят в финал конкурса.

Номинация «Флейринг». Финал.

· В процессе выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику «шоу флейринга», яркость своей программы, презентацию бренда партнеров «конкурса», профессионализм приготовления авторского коктейля. 

· Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на CD. Только один трек должен находиться на диске. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут (рекомендуется иметь две копии записи). Другие носители, кроме CD дисков не принимаются. В противном случае участник будет выступать под музыку предоставленную организаторами.

· Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимое барное оборудование. Все алкогольные ингредиенты должны быть в оригинальной упаковке. Бутылки могут быть только из линейки продукции партнеров «конкурса», либо заклеенные специальными наклейками (будут выдаваться)

· Во время выступления необходимо приготовить свой «авторский» коктейль в 2 (двух) экземплярах.

· Категория «авторского» коктейля любая: long drink, short drink.

· Алкогольные напитки, используемые в рецептуре «авторского» коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами (см. «Список ингредиентов»)

· Время, отведенное на выступление и приготовление всех коктейлей  - 5 минут.

· Участник может использовать любой метод приготовления «авторского» коктейля.

· Объем  используемого алкоголя в одном «авторском» коктейле не должен превышать  70мл. 

· Количество всех ингредиентов для приготовления «авторского» коктейля – не более 6(шести), включая капли.

· Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один. 

· Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником. Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.

· Рабочий флейринг оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. Оценивается сложность.

· Интерактив – вовлечение публики в шоу. Так же оценивается реакция зрителей на происходящее

· Представление бренда – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику. Цель – добиться, что бы каждый зритель, после выступления, не задумываясь сказал, какой бренд представлял участник.

Участник, набравший большее количество баллов объявляется победителем.

Список ингредиентов, предоставляемых партнерами конкурса:

Алкогольные напитки

Генеральный Партнер мероприятия ЗАО «Дэнвью Лимитэд» представлет:
Шотландский виски «Famous Grouse»

Американский виски «Jim Beam»

Текила «Sauza»

Ликеры «Bols»

Безалкогольные напитки

Сиропы «Монин»
Гренадин, зеленое яблоко, маракуя, малина, ваниль.
Соки 

Апельсиновый, ананасовый, яблочный, клюквенный.

Sprite.

Молоко, сливки 11%

Фрукты: 

Лайм, лимон, апельсин, красная коктейльная вишня, зеленое яблоко.
Разрешается использование собственных безалкогольных напитков, посуды, фруктов и прочих ингредиентов, оборудования по согласованию с организаторами конкурса.

__________________________________________________________________________________
Заявки необходимо скинуть за 10 дней до конкурса, т.е. 18 мая.

Организаторы мероприятия оставляют за собой право вносить изменения в регламент и оценочные листы по своему усмотрению. 
По всем вопросам:
Моб. тел.: +7 917 892 5434 Галайчук Артур.
e-mail: artur_galaichuk@mail.ru
