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международный конкурс барменов

«открытый кубок «золотого кольца»

26.07.2014          сбор в 11-00   часов в отеле «Заря»
КОНКУРС

1. Конкурс барменов «открытый кубок «Золотого Кольца» - российский конкурс, в котором могут участвовать все профессиональные бармены. Конкурс проводится ежегодно уже третий раз.

2. Каждый участник соревнуется индивидуально.

3. Все участники конкурса получают  права на рецепт своих коктейлей.

4. «открытый кубок «Золотого Кольца»»– демонстрационный конкурс, во время которого участники могут представить любой коктейль из разных  категорий 
5. Каждый участник должен не более чем за 10 минут закончить свои напитки, по желанию они могут их завершить раньше срока.

6. В течение этого времени участник должен приготовить 3 образца своего коктейля.

7. Каждый участник должен предоставить музыкальное сопровождение на CD или другом носителе. На носителях нужно четко пометить имя участника.и четко указать используемый музыкальный трэк. 

8. Непристойные жесты и поведение не допускаются, наказание – дисквалификация.

РЕЦЕПТЫ

9. Рецепт коктейля должен быть новым и оригинальным.

10. Рецепт должен быть составлен в миллилитрах, поделенных соответственно на число (10, 25, 50, и т.д.), щепотках и/или каплях. 

11. Коктейль не должен содержать более чем 5  компонентов, включая сиропы, фруктовые соки, капли и щепотки.

12. Ингредиенты отмериваются мензуркой или разливаются на глаз. 

13. Все напитки могу смешиваться и встряхиваться вручную или смешиваться в электрическом миксере.

14. Участники свободны в выборе названия коктейля.

15. Участникам позволяется использовать их собственные барные принадлежности для представления на сцене.

16. Стеклянная посуда предоставляется организационным комитетом.
         Все стеклянная посуда предоставляется до соревнования. Никакая другая стеклянная посуда не принимается 

            за исключением в которой приготовляется ОРИГИНАЛЬНЫЙ коктейль.

ИНГРЕДИЕНТЫ

Каждый участник должен использовать ликер «BOLS», ром «Brugal», водка «Absolut»,виски Johnnie Walker(Red lable) Cinzano Proseco
 Соки и лимонады компании «Coca Cola » Сиропы «MONIN»



     Напитки   предоставляется организационным комитетом.

17. Ингредиенты собственного или домашнего приготовления или смешивание ингредиентов в один (1) не разрешаются.

18. Молочные продукты должны содержать только свежее молоко, сливки.

19. Участники могут также разлить необходимый им алкоголь в заранее приготовленные бутылки или использовать бутылки, предоставленные оргкомитетом.

20. Соки могут быть налиты в нераспознаваемые бутылки. 

21. Реквизиты, не связанные с приготовлением коктейля или напитка, не разрешаются.

22. Использование любого типа огня (открытое пламя, фейерверки, и т.д.) разрешено только на открытой площадке.

23. Разогретые ингредиенты или мороженое не допускаются.

24. Любые  сомнительные ингредиенты в оригинальном рецепте участника должны получить одобрение организационного комитета до начала приготовления коктейля.

УКРАШЕНИЯ

25. Украшения должны быть приготовлены заранее (порезаны) и выложены перед выходом на сцену, в бэк-офисе. Время, отведенное для приготовления украшений – 15 минут. Затем они должны быть сразу же  положены в бокал после того, как напиток был приготовлен на сцене. 

26. Украшения должны содержать только съедобные фрукты или овощи.

27. Украшения  должны быть привезены участниками.

28. Искусственные украшения и пищевые красители не допускаются.

29. Необходимо использовать только стандартные длинные и короткие соломинки, палочки для канапе и взбиватели.

30. Участники должны привезти с собой все необходимое техническое снабжение.

31. Все сомнительные украшения также должны быть одобрены организационным комитетом.

СУДЕЙСТВО

32. 2 судейские группы будут оценивать участников:

-  За выполнение: 3 судьи оценивают исполнение и умение.  

- За вкус (в отдельном зале): коктейли будут оцениваться по специальным критериям:  представление, запах и вкус.

33. Подробности по подсчету баллов будут сообщены участникам до начала конкурса

34. Решение судей апелляции не подлежит. При возникновении вопросов оргкомитет в праве вынести соответствующее постановление. В случае если 2 претендента на главный приз набрали одинаковое количество баллов, очки, начисленные за вкусовые качества, являются определяющими. 

35. Если этого окажется недостаточно, участники должны будут приготовить новую серию коктейлей.

ФОРМАТ В ХРОНОЛОГИЧЕСКОМ ПОРЯДКЕ

А. Подготовить выступление на сцене, наполнить бутылки, если это необходимо.

В. Порядок выступления участников определяется лотерей.

С. Участник подготавливает украшения в порядке проведения конкурса.

D. Участник выставляет на сцену бокалы и необходимое оборудование до начала выступления. Каждому участнику предоставляется 3 минуты для подготовки к выступлению, после того, как напитки предыдущего участника будут убраны.

E. Участники выступают на сцене по одному.

Дополнительные детали будут сообщены до Конкурса и во время брифинга.

Приготовление коктейля в стиле фристайл.

           Конкурсантам  необходимо  придумать  и   приготовить коктейль, из имеющихся 

компонентов предоставленных организаторами, 3 экз-ФЛЕЙРИНГ в течение 10 минут. Предоставить рецептуру коктейля в жюри. Весь необходимый барный инвентарь (для фристалистов бутылки и музыкальное сопровождение) конкурсант должен иметь свой.

Критерии оценки приведены в приложении №1

Оригинальная подача коктейля .

По итогам конкурса, исходя из оценок дегустационного жюри, определяется победитель в этой номинации.

Критерии оценки приведены в приложении №2

Приложение №1

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ по ФЛЕЙРИНГУ

Участник  №________________

	КАТЕГОРИИ

ОЦЕНОК
	Техника
	Сложность
	Внешний

вид и улыбка
	Безопас-ность
	Обращение  с оборуд.,

бутылками
	Пролив
	Стиль

выступле-ния
	Время

(до 7 мин.)
	Чистота

рабочего

места

	
	Жонглирова

ние бутыл-

ками
	Исполнение

новых трюков выше среднего уровня
	Улыбка, эмоцион. состояние участника
	Разбитые бутылки и/или стаканы
	Уроненные бутылки и/или барный инвентарь
	Пролитая жидкость на столе/полу
	Соответств. музыке, шоу, общее впечатление

артистизм
	Соотв. отпущен. лимиту времени
	Общий порядок на рабочем месте

	Отлично
	10
	15
	10
	5
	15
	10
	10
	10
	10

	Очень хорошо
	8
	10
	7
	4
	12
	7
	7
	5 /5.15
	7

	Хорошо
	5
	7
	5
	3
	8
	5
	5
	3 /5.30
	5

	Удовлетв.
	2
	3
	3
	2
	4
	3
	3
	2 /5.45
	3

	Неудовлетв.
	1
	2
	1
	1
	2
	1
	1
	1 /6.00
	1


Ф.И.О. члена жюри__________________________________

Приложение №2

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ

«Оригинальной подачи» 
Участник № _______________

	Аромат коктейля

От 1 до 4 баллов
	Внешний вид коктейля

От1до6 баллов
	Вкусовые качества коктейля

От 1 до10 баллов
	Ориг-сть подачи коктейля

от1 до 10баллов


	Элементы подачи «КЛАССИКА»
От1до10балл.

Соответств.жесты,натирка посуды,чистота рабочего места,правильное использование инвенторя итд
	Время (до10мин)

Соотв. отпущен. лимиту времени

От1до5 баллов

	
	
	
	
	
	


Ф.И.О. члена жюри __________________________________

   ВСЕ ПРИСПОСОБЛЕНИЯ И ОБОРУДЫВАНИЕ ДЛЯ ПОДАЧИ  ОРИГИНАЛЬНОГО КОКТЕЙЛЯ УЧАСТНИК ПРИВОЗИТ И ПРИГОТАВЛИВАЕТ САМ .  

                     Сбор участников конкурса г Владимир у гостиницы «Заря»

 8 961 110 4444    pizhon33@rambler.ru       Николаев Михаил 

 8 910 773 7271                                               Зуев Андрей   

                                            Анкета участника конкурса барменов «СРЕДИ ДРУЗЕЙ» 

                             Ф.И.О.   

                                             МЕСТО РАБОТЫ  И ТЕЛ.-------------------------------------------------------------

                                            СТАЖ РАБОТЫ -------------------------------------------------------------------------

                                            НАЗВАНИЕ КОКТЕЙЛЯ --------------------------------------------------------------

                                            ИНГРИДИЕНТЫ КОКТЕЙЛЯ --------------------------------------------------------
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