Оценочные листы супер-финал «Классика»

	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ

(номинация «КЛАССИКА»)

	


                        Участник №___________

	Ошибки
	Макс. кол-во штрафных

баллов
	Штрафные баллы

	1. Внешний вид
	2
	

	2. Организация рабочего места (лед и стекло рядом, гейзеры направлены в разные стороны, забыты инструменты)
	2
	

	3. Неправильное обращение с посудой
	3
	

	4. Не натерто стекло
	1
	

	5. Не охлаждены, шейкер и/или посуда
	3
	

	6. Не заменен лед или не слита вода из охлажденных инструментов и/или посуды
	3
	

	7. Уроненный лед
	2
	

	8. Бутылки и графины не продемонстрированы, этикетки не  развернуты в сторону гостя
	3
	

	9. Соки, сливки, молоко не перемешаны
	2
	

	10. Не соответствие рецептуры и посуды условиям конкурса (более 6-ти ингредиентов, не использование спонсорского алкоголя, не соответствие типа коктейля)
	4
	

	11. Нарушение технологии приготовления коктейлей (напитки наливаются в шейкер безо льда или неоправданное использование льда в коктейле)
	4
	

	12. Пролитые на стойку ингредиенты
	3
	

	13. Неравномерный разлив коктейля по бокалам, оставшийся напиток в шейкере
	3
	

	14. Сборка украшений и украшение бокала руками (за исключением шпажек и цитрусовой цедры, не погруженной в коктейль)
	2
	

	15. Упавшее украшение, шейкер, бутылка
	3
	

	16. Не демонстрация готового коктейля или демонстрация без трубочки (для хайболла)
	2
	

	17. Грязное или неубранное рабочее место
	3
	

	18. Опоздание по времени (Лимит 8 мин)
	5
	


	Бонус: Общее впечатление от выступления
	1 - 3
	


Итого: 50 – штраф(_____  )+ бонус (     )    =     _________

Подпись жюри_________________________________________________________

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ДЕГУСТАЦИОННОГО ЖЮРИ

Участник  №________________

	
	Аромат
	Внешний вид
	Вкус
	Общее впечатление

	Отлично
	10
	10
	20
	10

	Очень хорошо
	8
	8
	15
	8

	Удовлетворительно
	3
	3
	10
	3

	Плохо
	1
	1
	5
	1


ФИО Судьи ______________________ Подпись________________  Итого:____________   
Подпись члена жюри____________________

Оценочные листы отборочного тура «Классика»
	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПОДНОМИНАЦИИ

«КОФЕ»


	


Участник №__________________________

	Приготовление Каппучино 
	

	Подготовка кофе-машины
	8

	Подготовка посуды 
	4

	Подготовка питчера
	4

	Подготовка парогенератора
	4

	Правильное приготовление молочной пенки
	8

	Время экстракции эспрессо
	6

	Внешний вид эспрессо для каппучино
	6

	Соблюдение технологии и правильность приготовления каппучино
	10

	Наличие и четкость латте-арта (рис. на выбор рисунок «сердце», «яблоко»,«розетто)
	10

	Правильность подачи кофе
	8

	Общее впечатление и аккуратность в работе
	8

	Уборка рабочего места
	4

	Грязное рабочее место
	6

	Время выступления
	14


                                                                                                                                     Итого:    _________                                                                                           

Подпись жюри:______________                                                                                  

	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПОДНОМИНАЦИИ

«СИГАРЫ,КАЛЬЯН»


	


Участник №__________________________

	Презентация сигарного бренда
	        20

	Правильная подача и раскуривание сигары
	        30

	Правильная подготовка кальяна (колбы)
	         5

	Правильный розжиг угля (таблетированный уголь)
	         5

	Правильная закладка табака
	         10

	Раскуривание кальяна
	         20

	Лимит времени (10+10 мин)
	         10


Подпись жюри:______________                                                                        Итого:____________

	
	
	

	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ СЛЕПОЙ ДЕГУСТАЦИИ


	


Участник №__________________________

	из 3-х – Бакарди


	из 3-х – 

Хосе Куэро
	из 3-х – Царская
	                         5-ть образцов

	
	
	
	       1
	      2
	      3
	      4
	       5

	    12,5
	         12,5
	    12,5
	    12,5
	   12,5
	   12,5
	   12,5
	    12,5


Подпись жюри:______________                                                                        Итого:____________   

Оценочные листы супер-финал «Флейринг»

	
	         ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ 

                                 (номинация «ФЛЕЙРИНГ»)
	   


               Участник  №________________

	Категории оценок
	Техника
	Разно-образие
	Рабочий флейринг
	Шоу
	Интер-актив
	Предста-вление брэнда
	Безопа-сноть
	Паде-ния
	Про-ливы
	Чистота
	Время

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	мин
	баллы

	Отлично


	15
	15
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	5.00
	10

	Очень хорошо
	12
	12
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	5.15
	5

	Хорошо


	8
	8
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5.30
	3

	Удовлетв.


	4
	4
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	5.45
	1

	Неудовлетв.
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	6.00
	0


	
	Отлично
	Очень хорошо
	Хорошо
	Удовлетв
	Неуд

	Пролив
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


(пример – до 5-ти проливов оценка – Хорошо, 9 и более - Неуд )

	
	Очень хорошо
	Хорошо
	Удовлетв
	Неуд

	Падение
	
	
	
	
	
	
	
	


(пример – 2-3 падения оценка – Хорошо, более 5 - Неуд )

	
	Хорошо
	Удовлетв
	Неуд

	Разбил
	
	
	


Примечание.

В случае, если осколки стекла попадают в зону приготовления коктейля (рабочую зону), и вероятно попадание стекла в коктейль – за безопасность выставляется оценка 0 баллов, и коктейли на дегустацию не допускаются.

Подпись члена жюри (№)____________________

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ДЕГУСТАЦИОННОГО ЖЮРИ

Участник  №________________

	
	Аромат
	Внешний вид
	Вкус
	Общее впечатление

	Отлично
	10
	10
	20
	10

	Очень хорошо
	8
	8
	15
	8

	Удовлетворительно
	3
	3
	10
	3

	Плохо
	1
	1
	5
	1


ФИО Судьи ______________________ Подпись________________  Итого:____________   
Подпись члена жюри____________________

	
	Оценочные листы отборочного тура «Флейринг»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПУР ТЕСТ

№ ____ Участника

10 мл

+ 10 баллов

20 мл

+ 10 баллов

30 мл

+ 10 баллов

40 мл

+ 10 баллов

50 мл

+ 10 баллов

ИТОГО:________БАЛЛОВ

Ф.И.О. Жюри


	


	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ СПИДМИКСИНГ


	


	№ ____ Участника
	

	Начальный балл 100

	Общее время в секундах : _________
	100-|______|время

	
	

	ИТОГ №1:
	|_______| баллов

	Бонус
	

	Техника
	|_3_|_5_|_7_|_10_|

	Вкус коктейля
	|_1_|_3_|_5_|

	
	

	ИТОГ №2:
	|_______| баллов

	Штраф
	

	Нет трубочки, украшения либо перепутаны
	|_3_|_5_|_7_|

	Нет коктейля
	|_20_|                                          за каждый

	Грязь на рабочем месте
	|_3_|_5_|_7_|_10_|

	Нарушение рецептуры или технология приготовления
	|_3_|_5_|_7_|_10_|

	
	

	ИТОГ №3:
	|_______| баллов

	
	

	КОЛЛИЧЕСТВО БАЛЛОВ
	

	100 +|______|ИТОГ№1+ |_______|ИТОГ№2- |_______| ИТОГ№3
	=| ______ |  БАЛЛОВ

	
	

	
	

	Ф.И.О. Жюри
	

	
	

	
	


	
	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ЖЮРИ

 «РАБОЧИЙ ФЛЕЙРИНГ»

	

	ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПО РАБОЧЕМУ ФЛЕЙРИНГУ
	лимит 3 минуты

	№ _____ УЧАСТНИКА
	

	 

	БОНУС
	 Начальный балл 100

	Работа с посудой, инвентарем
	1
	2
	3
	4
	 5
	6 
	 7
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Работа с 2-мя предметами
	1
	2
	3
	4
	6
	8
	10
	12
	14
	16
	18
	20
	22
	24

	Работа с 3-мя предметами
	1
	3
	5
	7
	9
	11
	13
	15
	17
	19
	21
	23
	25
	27

	Работа с 4-мя предметами 
	3
	6
	9
	12
	15
	18
	21
	24
	27
	30
	 
	 
	 
	 

	Работа с 5-ю предметами 
	4
	8
	12
	16
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Наливы
	1
	2
	4
	6
	8
	10
	12
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Сложность техники 
	5
	10
	15
	20
	25
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Красота и гладкость исполнения трюков
	3
	5
	7
	9
	11
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Работа со льдом
	1
	3
	5
	7
	9
	11
	13
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Артистизм, умение себя подать 
	2
	5
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Гармония и завершенность выступления 
	2
	6
	12
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Достаточно ли используется флейринг
	1
	5
	10
	20
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Креатив
	5
	10
	15
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Реакция зрителей 
	5
	9
	13
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 ИТОГ:
	                                                              (_______) Баллов 

	ШТРАФ
	 

	Использование неспонсорских бутылок
	10
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Неохлождение посуды
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Работа пустыми бутылками
	3
	5
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Количество падений
	2
	4
	6
	8
	10
	12
	14
	
	
	
	
	
	
	 

	Количество проливов
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	
	 
	 
	 
	 

	Бой посуды, бутылок
	3
	6
	9
	12
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Опасное падение предмета, безопасность
	4
	8
	12
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Соблюдение гигиены
	5
	10
	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Неполный или неравномерный налив в бокалы, не соблюдение рецептуры
	2
	4
	 6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Превышение лимита времени на каждые 10 сек
	3
	6
	9
	12
	15
	18
	21
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Рабочее место не убрано
	5
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Общее время
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	__​​___мин. ______сек.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 ИТОГ:
	                                                                 - (_______) Баллов 

	КОЛИЧЕСТВО  БАЛЛОВ          
	 

	БОНУС                                                                  ___ 

	ШТРАФ                                                                 ___

	ИТОГ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ф.И.О. Жюри_________________________
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


