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ПРАВИЛА  ПРОВЕДЕНИЯ  КОНКУРСА
· К участию в профессиональном конкурсе среди барменов допускаются мужчины и женщины, не моложе 18 лет. Конкурсант должен обладать профессиональными знаниями и навыками, необходимыми для приготовления классических и авторских коктейлей и владеющий искусством жонглирования бутылками.
· Любой  участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными правилами и обязан точно следовать им, тем самым, выказывая свое уважение к организаторам и соперникам по соревнованию.

· Каждый конкурсант должен предоставить к дате указанной организаторами, заполненную анкету-заявку, с рецептурой авторского коктейля. 
ПРИЗЫ И НАГРАДЫ
1 место 30’000 руб. + подарки от партнеров и спонсоров

2 место 10’000 руб. + подарки от партнеров и спонсоров

                            3 место   5’000 руб. + подарки от партнеров и спонсоров
Все участники получают памятные дипломы и сувениры от партнеров и спонсоров

ФОРМАТ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»

Приготовление и подача коктейлей в стиле «Фристайл»:

 а) приготовление классического коктейля – Screwdriver(Отвертка) в 3(трех) экземплярах
     с использованием техники рабочего флэйринга.
 б) приготовление авторского коктейля в 3 (трех) экземплярах с использованием техники
     шоу-флэйринга.
ДАТЫ И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ «КОНКУРСА»
27 декабря, 2009 года «Нижегородская Ярмарка», павильон №2
   12.00 сбор участников

   12.30 жеребьевка участников

   13.00 начала конкурса
ПРАВИЛА И МЕХАНИКА «КОНКУРСА»
а) приготовление и подача классического коктейля Screwdriver(Отвертка) в 3(трех) экземпляре с использованием техники рабочего флэйринга (металл. гейзер)
б) приготовление авторского коктейля в 3 (трех) экземплярах с использованием техники шоу-флэйринга (пластик. гейзер)
-  Категория авторского  коктейля – Лонг-Дринк.
- Все ингредиенты, используемые в рецептуре коктейля, должны быть только из списка напитков предоставленных организаторами. (см. «Список ингредиентов»)
- Время, отведенное на выступление и приготовление коктейлей  - 7 минут.

- Участник может использовать любой метод приготовления авторского коктейля.

- Все коктейли должны быть приготовлены в посуде, предоставленной организаторами

- Объем  используемого алкоголя в одном коктейле не должен превышать  70мл. 

- Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не более 6(шести), включая капли.
- В процессе шоу-выступления конкурсантам необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику жонглирования, как шоу, так и рабочего флэйринга, яркость шоу-программы, презентацию брендов «партнеров конкурса», профессионализм приготовления авторского коктейля. 
- Конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальное сопровождение (трек), под которое он будет выступать, записанный на CD в 2-х экземплярах. На диске должен находиться только один трек. Продолжительность трека не должна превышать 7 минут.
- !!! Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимое барное оборудование и инвентарь !!! 
- Все алкогольные ингредиенты и сиропы должны быть в оригинальной упаковке, допускается использование бутылок для жонглирования только с этикетками брендов «партнеров конкурса», в противном случае этикетка с другим брендом либо удаляется с бутылки, либо заклеивается «специальной этикеткой» (уточняйте у организаторов) до начала выступления. Участник, нарушивший данное условие автоматически выбывает из участия в конкурсе.    
- Жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 30 мл. Перед выступлением судья проверит наполненность бутылок.
- Не допускается использование самодельных ингредиентов или смешивание двух компонентов, засчитываемых как один.
- Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, предоставленные организаторами или самим участником.
- Не разрешается использовать фабричные украшения, за исключением трубочек, шпажек.
- Рабочий флейринг оценивается по работе с бутылками, наполненными не менее чем на половину, обязательно с металлическим гейзером. Оценивается сложность.

- Для получения максимального балла за Технику, конкурсанту необходимо продемонстрировать отработанные и стабильные трюки, при этом показать сложность выше среднего. 

- Для получения максимального балла за Разнообразие, конкурсанту необходимо продемонстрировать как можно больше не повторяющихся и уникальных (личные «фишки») элементов. 
- Для получения максимального балла за Шоу, конкурсанту необходимо подготовить выступление, выстроив комбинации движений в такт музыке, используя костюм и образ помогающий создать единую композицию. Особое внимание обращается на эмоциональное состояние участника.

- Интерактив – вовлечение публики в шоу. Так же оценивается реакция зрителей на происходящее

- Представление брэнда – возможно через костюм, музыкальное сопровождение, композицию, атрибутику. Цель – добиться, что бы каждый зритель, после выступления, не задумываясь сказал, какой брэнд представлял участник.
- Время, отведенное на подготовку конкурсанта, не должна превышать 20 минут, опоздавшие будут наказаны штрафными баллами, вплоть до дисквалификации.  
- Конкурсанты после регистрации и жеребьевки  и до момента своего выступления должны находиться в помещении подготовки и разминки участников и не должны общаться с гостями конкурса.
- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри.
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Список ингредиентов, предоставляемых организаторами конкурса:
1) Алкогольные напитки:
          Водка «Катюша», Коньяк «Киновский Четырехлетний»
     2) Безалкогольные напитки:
         Сиропы «BARLINE»:
         Сахарный тростник, Анис, Имбирь, Клен, Клубника, Мёд, Фисташка, Роза, Арбуз,    

         Мандарин, Имбирный пряник, Жасмин, Киви, Белый шоколад, Корица, Ананас, Груша, 
         Амаретто, Ирландский, Мохито Ментол – все 0,7 л стекло
         Соки :
         апельсин, ананас, яблоко, вишня, грейпфрут 

         клюквенный морс.
         Газированные напитки: 
         Coca-Cola, Sprite, Bitter Lemon, Tonik, Bon Aqva. – все 0,2 л стекло
         Burn – 0,25 л жесть
    3) Фрукты: 

         Лайм, лимон, апельсин, красная коктейльная вишня, зеленое яблоко, ананас.

Разрешается использование других алкогольных и безалкогольных напитков, продуктов и т.д. только с разрешения организаторов конкурса.



















